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Burratina crémeuse, tri[ogie de tomates et sauce au }oistou %\/’ ..................................................... 17 €
(Euf Joarfait, émulsion de t(yoinamﬁours, }ooéfée cf’é}ainan[s —év .................................................... 14 €
Velouté de Butternut, éclats de cﬁdtaignes et crovitons, mousse de Saint Marcelin 2V
............................................................................................................................................................... 14 €
Saumon gmv[ax sur (it de quinoa, créme d’aneth, cﬁljas tayioca, coulis c{’agrumes = 14 €
Carpaccio de thon séché (muxama du Q’ortuga[) et son guacamofe davocat, dés de Comté et
amandes eﬁ(ifées B s s sersss st st eSS st RS SRS A SR bR 4SS A AR S AR S SRR S S SRS SO S S S SSA b SS A S S 4SS A0SR0 08 18 €
Dt

Agneau de Prés Salé du Mont Saint Michel, en crotite d’herbes et ses [égumes = T 42 €
‘Magret de canard entier du Sud-Ouest véti, sauce au miel et tﬁym, émulsion de carottes &

.................................................................................................................................................................................... 33 €
Caille farcie aux raisons secs et noix, }ourée de céleri, yoire yocﬁe’e AUVIN B oo, 28 €
Belle noix d’entrecite d”ﬂrgentine, _pommes grenaiffe, beurre d’6cRalote e, 38€
Ravioles farcies aux cﬁam}oignons sur it de créme de Cé}aes —év .................................................. 24 €
Risotto aux coquiffages (moules a[’fspagne, coques, }oafourcfes) et gamﬁas yoé[ée = D 36€

Pavé de cabillaud et sauce aux agrumes, [égumes sur sa tuile de parmesan, purée de patate douce et
CLATS AE TLOTSETEES "B eovvoeeeoeeeeeeeeeeeveeeveeeeseees s es s es s es s es s es s ess e s s sssesessasessesssesssssssaassasssasssassssassssessssesssens 38€
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Fondant au chocolat minute, nougatine, cﬁcmti[(y a [’omnge et zestes d”agmmes aV.. 14 €
Créme briilée a la vanille de Mad'agascar, fruits de SATSON BV oo 14 €
Cheesecake au citron vert, ge[ée de fruits rouges D 14 €
Couronne meringuée, créme de yistacﬁe aux fruits et caramel au beurre salé %V ................. 14 €

Assortiment de fromages aﬁ(inés (St Marecellin, St Nectaire fermier, camembert au lait cru,
Comté) V ............................................................................................................................................................. 14 €

V convient aux ve’ge’tariens
& les }J(ats « faits maison » sont élaborés sur }J(ace a partir de yroa[uits bruts
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Creamy ‘Burratina, tri[ogy q[ tomatoes, basil sauce %\/’ .................................................................. 17 €
CPerfect(y cooked orgam’c eq9, j]emsa(em artichoke emulsion, Joan-ﬁ’iecf syinacﬁ e JUST 14 €
Butternut cream soup, chestnut slivers and croutons, Saint Marcelin mousse AV o, 14 €
Salmon gmv[ax, quinoa, dill cream, citrus fruit coulis, ta}?ioca cﬁ[ps B s 14 €

Carpaccio of dried tuna (muxama fmm Q’ortuga[) with avocado guacamofe, diced Comté cheese
ANA SIIVETd AIMONAS B3N oooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseeeeeseeseessssesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssse 18 €
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Salt-meadow lamb fmm Mont Saint Michel, herb crust and vegetaﬁ[es e R 42 €
Duck breast ﬁ’[fet from South-Western France, roasted, ﬁoney sauce with tﬁyme, carrots
EIUULSTOT, B3 oo sseeeess s ss s e s s s es s s s st s s st en s s s st essssnreees 33 €
(@ai[ stuﬁ(ecf with raisins and walnuts, cefery yurée, pear ]ooacﬁecf TN WINE B e 28 €
Rib steak cf Beef from ergentina, new potatoes, SHALIOt DUELEET B3 oo 38 €
Ravioles stuﬁfecf with mushrooms on a bed of Jaorcini CTEAM AN oo 24 €
Sﬁe[ﬁfisﬁ risotto (musse[s ﬁ’om Spain, cockles, cfams), }aan-fn’ed’ ymwns—é ................................. 36 €

Codﬁsﬁ steak with citrus sauce, vegetaﬁfes in parmesan biscuit, sweet potato }aurée with hazelnuts
SUIVETS 3 oo s s sttt 38 €
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Black chocolate fond’cmt “minute” with nougat, orange sweet wﬁlja}aec[ cream and citrus zest &V

................................................................................................................................................................................ 14 €
Créme briilée f[avourecf with vanilla from Mad'agascar, season’s fruits Y 14 €
Lime cheesecake with red Eewy jd@%\/” ................................................................................................. 14 €
‘Meringue crown, Jaistacﬁio cream with fruit and salted butter caramel &N oo 14 €
‘Assortment of CREESES N oo oo oo s s sssssssse s s s 14 €

Y suitable for vegetarians
& « homemade » dishes are yrqparea[ and cooked in-house from raw }Jroducts



