


Tarama - 9

Huitres X6 - 15

Épices sumac & huile d'olive

Fines de Claires, Marene d'Oléron, N°3

Txirula d'eric ospital - 6

Cuisses de Grenouilles - 14

Saucisse sèche du pays basques

Grenouilles de la Maison Artus en
Tempura, Mayonnaise Cresson

Huitres X12 - 25

Foie Gras - 16
Terrine Maison des Landes, sauce rayu,
condiment coing

Ceviche de maigre - 13

Sardinette - 10

Maigre de Méditerranée, leche de tigre, 
girolles en pickles

Sardinette Millésimé, beurre raifort, 
toast au levain naturel

Tartare de Boeuf - 8
Tartare de boeuf charolais au
couteau, chips de tapioca

Saint Jacques - 24
Saint Jacques de Bretagne, endives rôties & agrumes

Cabillaud - 19
Cabillaud de ligne, pomme de terre grenaille & haddock 

Lotte - 23
Crispy de lotte petit bateau, crème de panais & chocolat blanc, 
sauce balsamique blanc

Les Cocottes de Francette :
       Joue de boeuf en bourguignon - 22
       Perdreau rouge, pleurotes & patate douce - 29

Entrecôte Montbéliarde & frites - 28
Noix d'entrecôte, chimichurri, jus tranché au beurre noisette

Tarte citron meringuée - 8

Mousse au Chocolat pour 2 - 12

Café Gourmand - 9

Vacherin fruits noirs - 9

Ricotta de soja - 16
Ricotta de soja avec légumes crûs & cuits - vegan



Tarama - 9

Oysters X6 - 15

Sumac spices & olive oil

Fines de Claires, Marene d'Oléron, N°3

Txirula d'eric ospital - 6

Frogs Legs - 14

Dry sausage from the basque region

Artus House's Frogs in tempura,
watercress mayonnaise

Oysters X12 - 25

Foie Gras - 16
Home made terrine from the Landes,
rayu sauce, quince condiment

Leanfish ceviche - 13

Sardine - 10

Mediterranean sea leanfish, leche de
tigre, girolles pickles

Vintage sardine, horseradish butter,
natural yeast toast

Beef tartare - 8
Charolais beef tartare, tapioca chips

Saint Jacques - 24
Saint Jacques scallops, roasted endives & citrus

Codfish - 19
Codfish, grenaille potatoes & haddock

Monkfish - 23
Crispy Monkfish, parsney cream & white chocolate, white balsamic sauce

Francette's cocottes :
       Ox cheek in bourguignon stew - 22
       Red partridge, oysters mushroom & sweet potato - 29

Montbéliarde ribsteack & french fries - 28
Rib eye, chimichurri, gravy made from melted butter

Meringue lemon pie - 8

Chocolate mousse for 2 - 12

Coffee & sweets - 9

Black fruit vacherin - 9

Soya ricotta - 19
Soya ricotta with cooked and raw vegetables - vegan


