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ENTREES
LA BURRATA, ORIGINALE OU AFFUMICATA, POIVRONS ROUGES CONFITS

BROUILLADE D’OEUFS, ASPERGES VERTES, BRIOCHE, BEURRE A LA TRUFFE

ARTICHAUTS VIOLETS EN CARPACCIO

VITELLO TONNATO

FOIE GRAS DE CANARD FRANCAIS, CECINA DE BOEUF, TRUFFE

SAINT JACQUES FINEMENT TRANCHEES, POUTARGUE OU CAVIAR (+35€)
CEVICE DE DAURADE “LECHE DE TIGRE”

SATAY ANGUS STICKS, BROCHETTES DE BOEUF ANGUS SAUCE SATAY
GAMBAS EN TEMPURA, SUCREES, SALEES, EPICEES

PATA NEGRA BELLOTA

PLATS

CHATEAU FILET 200G (IGP ABERDEEN ECOSSE) ET SA SAUCE BEARNAISE
CANARD CONFIT, UNE TOUCHE D'ORANGE, LAQUE ET CROUSTILLANT

LE TIGRE

BLACK COD LAQUE AU MISO BLANC, SENSATIONNEL

TOMAHAWK BLACK ANGUS PRIME US (1.2KG)

THON ROUGE DE SUPERBE QUALITE, JUSTE SAISI EN CROUTE D'HERBES
SAINT JACQUES BLANC DE BLANCS, SAUCE CHAMPAGNE (CAVIAR +50€)
TATAKI DE SAUMON, CHAPELURE SATAY ET CONDIMENT RELEVE
SFOGLIA CROUSTILLANTE, STRACCIATELLA, CEPES ET TRUFFE

PATES

AL CAVIALE, CAVIAR OSCIETRE ET EMULSION CHAMPAGNE
FREGOLA DE SARDAIGNE, ARTICHAUTS, PALOURDES ET HOMARD
COMME UN PESTO; CITRON, AMANDES, PARMESAN

POUTARGUE, TOMATES, AIL, HUILE, PIMENT

HOMARD, BISQUE ET EMULSION BOURBON

THON ROUGE, OLIVES TAGGIASCHE, TOMATES CERISES CONFITES
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26
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26

45
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CAVIAR DE LA MAISON CASPARIAN

CAVIAR OSCIETRE ROYAL - 50G / 125G 125 / 315
CAVIAR GOLDEN IMPERIAL - 50G / 125G 155 / 355
GARNITURES

COEUR DE SUCRINE

FRITES / AVEC CHANTILLY A LA TRUFFE

PUREE / PUREE A LA TRUFFE

POELEE DE LEGUMES DE SAISON / POELEE DE POUSSES D'EPINARDS
HARICOTS VERTS

DESSERTS

TIRAMISU

GLACES / SORBETS : 2 PARFUMS
PISTACHE, VANILLE / BERGAMOTTE, CACAO

PATISSERIES PAR STEVE MORACCHINI

CHEF PATISSIER DE L'ANNEE PAR LE GAULT MILLAU.

LA TROPEZIENNE GRAND MARNIER

BRIOCHE A LA FLEUR D'ORANGER ET AU GRAND MARNIER

LE TROIS CHOCOLATS

BAVAROISE CHOCOLAT NOIR, AU LAIT ET BLANC, BISCUIT CACAO

LE BABA CHANTILLY, RHUM BACARDI RESERVA OCHO

SIROP D'AGRUMES, CHANTILLY MASCARPONE, VANILLE DE MADAGASCAR
LE PISTACHE FRAMBOISE

TARTELETTE DE MOUSSELINE PISTACHE, COULIS DE FRAMBOISE

LA TARTE CITRON

CREMEUX CITRON ET MERINGUE A L'ITALIENNE

LENTREMET VANILLE

BAVAROISE VANILLE, INSERT CREME BRULEE, BISCUIT VANILLE AMANDE
LA TARTELETTE MANGUE

FOND DE TARTE AMANDE, CONFIT DE MANGUE ET MANGUE FRAICHE

8/14
8/14

13
12



STARTERS

BURRATA PUGLIESE/AFFUMICATA, CANDIED RED PEPPERS
SCRAMBLED EGGS, GREEN ASPARAGUS, BRIOCHE, TRUFFLE BUTTER
PURPLE ARTICHOKES CARPACCIO

VITELLO TONNATO

FRENCH DUCK FOIE GRAS, WHITE WINE, BEEF CECINA, TRUFFLE
THINLY SLICED SCALLOPS, A TOUCH OF BOTTARGA OR CAVIAR (+35€)
SEA BREAM CEVICE “LECHE DE TIGRE”

SATAY ANGUS STICKS

PRAWNS TEMPURA, SWEET, SALTY, SPICY

PLATE OF PATA NEGRA

MAINS

CHATEAU FILLET (200G SCOTLAND) AND BEARNAISE SAUCE

CRISPY DUCK, COOKED AT LOW TEMPERATURE, LACQUERED, ORANGE ZEST
THE TIGER

BLACK COD LACQUERED WITH WHITE MISO, SENSATIONAL

TOMAHAWK BLACK ANGUS PRIME US (1.2KG)

SUPERB QUALITY TUNA, JUST SEARED IN A HERB CRUST

SCALLOPS BLANC DE BLANCS, PAN-FRIED AND CHAMPAGNE SAUCE
(CAVIAR +50%)

SALMON TATAKI, SATAY BREADCRUMBS AND SPICY CONDIMENT
CRISPY SFOGLIA WITH STRACCIATELLA, MUSHROOMS AND TRUFFLE

PASTA

AL CAVIALE, OSCIETRE CAVIAR AND CHAMPAGNE EMULSION
FREGOLA FROM SARDINIA, ARTICHOKES, CLAMS AND LOBSTER
LIKE A PESTO; LEMON, ALMONDS, PARMESAN

BOTTARGA, TOMATO, GARLIC, OIL, CHILI PEPPER

LOBSTER, BISQUE AND BOURBON EMULSION

RED TUNA, TAGGIASCHE OLIVES, CANDIED CHERRY TOMATOES
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CAVIAR DE LA MAISON CASPARIAN

CAVIAR OSCIETRE ROYAL - 50G / 125G 125/ 315

CAVIAR GOLDEN IMPERIAL - 50G / 125G 155 / 355

SIDES
LETTUCE SALAD

FRENCH FRIES / TRUFFLE FRENCH FRIES 8/14

MASHED POTATOES / TRUFFLE MASHED POTATOES 8/ 14

PAN-FRIED SEASONAL / VEGETABLES PAN-FRIED SPINACH LEAVES
GREEN BEANS

DESSERTS
TIRAMISU

ICE CREAMS/SORBETS: 2 FLAVORS
PISTACHIO, VANILLA / BERGAMOT, COCOA

PATISSERIES PAR STEVE MORACCHINI
PASTRY CHEF OF THE YEAR BY GAULT MILLAU.

LA TROPEZIENNE GRAND MARNIER

BRIOCHE WITH ORANGE BLOSSOM AND GRAND MARNIER

THE THREE CHOCOLATES

BAVARIAN DARK, MILK AND WHITE CHOCOLATE, COCOA BISCUIT

LE BABA CHANTILLY, BACARDI RUM RESERVED OCHO

CITRUS SYRUP, MASCARPONE WHIPPED CREAM, MADAGASCAR VANILLA
RASPBERRY PISTACHIO

PISTACHIO MOUSSELINE TARTLET, RASPBERRY COULIS

LEMON TART

CREAMY LEMON AND ITALIAN MERINGUE

VANILLA DESERT

VANILLA BAVAROISE, CREME BRULEE INSERT, VANILLA ALMOND BISCUIT
MANGO TARTLET

ALMOND TART BASE, MANGO CONFIT AND FRESH MANGO

13

13

13

15

13

13

13

13



CHAMPAGNE

BLANC BLANC DE BLANCS
LOUIS ROEDERER 244 125 LOUIS ROEDERER VINTAGE
BOLLINGER SPECIALE CUVEE 170 RUINART BLANC DE BLANCS
BOLLINGER LA GRANDE ANNEE 280 DOM RUINART 2010
LOUIS ROEDERER CRISTAL 550
BOLLINGER RD 2008 900 ROSE

BILLECART SALMON BRUT
BLANC DE NOIRS BOLLINGER LA GRANDE ANNEE
BOLLINGER PN AYC 230 DOM RUINART

LOUIS ROEDERER CRISTAL

ROSE

DOMAINE D'ESTOUBLON, ROSEBLOOD - COTE DE PROVENCE .2023
DOMAINE DU PATERNEL - COTE DE PROVENCE .2023

CHATEAU MALHERBE, POINTE DU DIABLE - COTE DE PROVENCE 2023
CHATEAU SAINT MAUR L'EXCELLENCE - COTE DE PROVENCE .2023
CHATEAU MINUTY ROSE ET OR - COTE DE PROVENCE .2023

DOMAINE OTT , CHATEAU DE SELLE - COTE DE PROVENCE .2023
CHATEAU MINUTY, 281 - COTE DE PROVENCE .2023

MAGNUMS

DOMAINE D'ESTOUBLON, CUVEE ROSEBLOOD, COTE DE PROVENCE .2023
CHATEAU MINUTY ROSE ET OR - COTE DE PROVENCE .2023

CHATEAU MINUTY CUVEE 281 - COTE DE PROVENCE .2023

BLANC

PROVENCE

LA RESERVE D'ESTOUBLON - MEDITERRANEE .2022

DOMAINE D'ESTOUBLON, BLANC DES ALPILLES - BAUX-DE-PROVENCE .2020
DOMAINE DU PARTENEL, BLANC DE BLANCS - CASSIS .2023

CHATEAU ST MAUR, L’'EXCELLENCE - COTE DE PROVENCE .2023

CHATEAU MINUTY, BLANC ET OR - VAR .2023

DOMAINE OTT, CLOS MIREILLE - COTE DE PROVENCE .2022

BOURGOGNE

REGNARD - CHARDONNAY .2022

DOMAINE CHRISTOPHE ET FILS - PETIT-CHABLIS .2022

DOMAINE GERARD JULIEN & FILS - BOURGOGNE ALIGOTE .2021
DOMAINE LAROCHE - CHABLIS .2022

MAISON JEAN LUC & PAUL AEGERTER, CHABLIS OR - CHABLIS .2022
MAISON ALBERT PIC, PIC 1ER - CHABLIS 1ER CRU .2020

DOMAINE PATRICK PIUZE, CHABLIS TERROIR - CHABLIS .2022
CHATEAU DE MELIN - CHASSAGNE MONTRACHET .2021

DOMAINE PATRICK PIUZE, BOUGROS - CHABLIS GRAND CRU .2022
DOMAINE PARIGOT - MEURSAULT .2022

DOMAINE PARIGOT, CLOS SAINT-JEAN 1ER CRU - CHASSAGNE-MONTRACHET .2022
MAISON ARNAUD GERMAIN - PULIGNY MONTRACHET .2022
MAGNUM

MAISON JEAN LUC & PAUL AEGERTER, CHABLIS OR - CHABLIS .2022

250
300
750

160
300
750
960

50
55
60
75
75
80
130

110
155
260

50
70
75
75
80
80

50
55
60
75
90
110
120
170
350
190
245
250

180

LOIRE

PASCAL JOLIVET, LE PITON SANCERRE - SANCERRE .2022

GILLES MAUDRY, DOMAINE DE MALTAVERNE - POUILLY-FUME .2022
MAISON LADOUCETTE, POUILLY-FUME .2022

MAISON LADOUCETTE, BARON DE L - POUILLY-FUME .2020

BORDEAUX
CHATEAU CARBONNIEUX - PESSAC-LEOGNAN GRAND CRU CLASSE .2022

RHONE
DOMAINE DE LA GARENNE - MACON AZE .2021
DOMAINE PIERRE GAILLARD - CONDRIEU .2022

ALSACE
VALENTIN ZUSSLIN, CLOS LIEBENBERG MONOPOLE - RIESLING - 2020

SUD-OUEST
CHATEAU MONTUS - PACHERENC DU VIC-BILH .2015

ROUGE

PROVENCE

CHATEAU D’ESTOUBLON, LA RESERVE .2022
CHATEAU D’ESTOUBLON - BAUX-DE-PROVENCE .2019
DOMAINE DU PARTENEL - CASSIS .2021

CHATEAU MALHERBE, CUVEE MADAME FERRARI .2021

BOURGOGNE

DOMAINE GRIVOT GOISOT, PINOT NOIR - COTES D'AUXERRE .2022

MAISON JEAN LUC & PAUL AEGERTER - HAUTES COTES DE NUIT .2022
MAISON JEAN LUC & PAUL AEGERTER - CHOREY-LES-BEAUNE .2022
DOMAINE CHAMIREY, CLOS DU ROI - MERCUREY 1 ER CRU .2020

MAISON CHAMPY - SAVIGNY-LES-BEAUNE .2021

MAISON JEAN LUC & PAUL AEGERTER - VOLNAY .2021

DOMAINE GERARD JULIEN - NUIT-SAINT-GEORGES .2021

MAISON AEGERTER, LES CHABOEUFS - NUIT-SAINT-GEORGES 1ER CRU .2021
DOMAINE DES PERDRIX - ECHEZEAUX GRAND CRU .2020

LOIRE
JOSEPH MELLOT - SANCERRE .2022

LANGUEDOC-ROUSSILLON
DOMAINE DU CLOS DES FEES, CUVEE SORCIERE - COTES DU ROUSSILLON .2022
DOMAINE DE L'HORTUS, BERGERIE DE L'HORTUS - PIC SAINT LOUP .2022
DOMAINE GAYDA , FIGURE LIBRE FREESTYLE - PAYS D'OC .2022

DOMAINE GAYDA , CHEMIN DE MOSOU - PAYS D'OC .2021

MAGNUM

DOMAINE GAYDA , CHEMIN DE MOSOU - PAYS D'OC .2021

75
70
90
200

110

60
115

95

50
75
80
90

60

75
105
125
135
160
230
270
600

75

50
65
65
90

190



BORDEAUX

CHATEAU PANCHILLE, ALIX - BORDEAUX SUPERIEUR .2019 60
CHATEAU LA LAGUNE, MOULIN DU CHATEAU LA LAGUNE - HAUT-MEDOC .2017 90
CHATEAU BEYCHEVELLE, AMIRAL DE BEYCHEVELLE - SAINT-JULIEN .2018 195
CHATEAU ANGELUS, TEMPO D’ANGELUS - BORDEAUX AOC .2021 90
CHATEAU FIGEAC - SAINT EMILION GRAND CRU .2012 990
CHATEAU GISCOURS - MARGAUX .2019 230
CHATEAU ROC DE CAMBES - COTES DE BOURG .2017 280
CHATEAU ANGELUS - SAINT EMILION GRAND CRU .2011 1500
LA CHAPELLE DE LA MISSION HAUT-BRION - PESSAC LEOGNAN .2019 250
PETRUS - POMEROL .2008 12000
RHONE

DOMAINE PAUL JABOULET AINE, PARALLELE 45 - COTES-DU-RHONE .2021 50
MAISON OGIER, LES MARCHES DE GRANIT - SAINT-JOSEPH .2022 85
DOMAINE DE LA JANASSE - CHATEAUNEUF-DU-PAPE .2020 125
DOMAINE MAS SAINT LOUIS - CHATEAUNEUF-DU-PAPE .2019 190
DOMAINE PIERRE GAILLARD - COTE-ROTIE .2022 240
MAGNUM

DOMAINE MAS SAINT LOUIS - CHATEAUNEUF-DU-PAPE .2019 380

DU MONDE

ROUGE ITALIEN

CANTINA MESA, PRIMO SCURO MESA - CANNONOU DI SARDEGNA .2022 50
TORNATORE, ETNA ROSSO - SICILIA .2021 65
ANTINORI, VILLA ANTINORI - CHIANTI CLASSICO .2020 70
LA BOGLIONA, SCARPA - BARBERA D'ASTI SUPERIORE .2018 110
TENUTA GUADO AL TASSO, CONT'UGO - BOLGHERI .2018 175
DOMAINE ANGELO GAJA, DRAGOMIS - BAROLO .2019 295
GUADO DEL TASSO - BOLGHERI .2019 495
TIGNANELLO - CHIANTI CLASSICO .2020 440
SASSICAIA - BOLGHERI .2019 950

BLANC ITALIEN

CANTINA MESA, PRIMO BIANCO MESA, VERMENTINO DI SARDEGNA .2022 50
TORNATORE, ETNA BIANCO - SICILIA .2022 65
FEUDI DI SAN GREGORIO - GRECO DI TUFO .2022 70
GAVI DEI GAVI, LA SCOLCA ETICHETTA NERA - GAVI .2023 90
ROUGE USA

MONDAVI ROTHSCHILD, OPUS ONE - NAPA VALLEY .2019 1750

LIVRE DE CAVE
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BULLES

CHAMPAGNE (15CL)
AYALA "BRUT MAJEUR”
AYALA “ROSE MAJEUR”

BOLLINGER “SPECIALE CUVEE”
BULLES FRANGAISES 0.0% (15CL)

ESTOUBLON EXCESSIVE

FRENCH BLOOM BLANC DE BLANCS

FRENCH BLOOM ROSE
PROSECCO (15CL)
CASTELLO DI RONCADE

BIERES

PRESSION (40CL)
CARLSBERG
GRIMBERGEN BLANCHE
BOUTEILLES

CORONA (33CL)
BROOKLIN IPA (33CL)
1664 0.0% (25CL)

BOISSONS CHAUDES

EXPRESSO, DECAFFEINE
DOUBLE EXPRESSO
CAFE CREME
CAPPUCINO

IRISH COFFEE

INFUSION VERVEINE
THE VERT

JASMIN

THES NOIRS

SCOTTISH BREAKFAST

THES GLACES MAISON

ORANGE EUCALYPTUS
ROOIBOS

18
20
30

14

18

19

14
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VINS AU VERRE

ROSE (12.5CL)
PROVENCE ROSE
BANDOL PATERNEL
MINUTY ROSE ET OR
BLANC (12.5CL)
PROVENCE BLANC

PETIT CHABLIS

POUILLY FUME
CHARDONNAY REGNARD
MINUTY BLANC ET OR
ROUGE (12.5CL)
GRIVOT-GOISOT PINOT NOIR
BANDOL PATERNEL

LA LAGUNE HAUT MEDOC

BOISSONS FRAICHES

LES EAUX
ACQUA PANNA 75CL

SAN PELLEGRINO 75CL
PERRIER 33CL

SODAS (25CL)

COCA COLA / ZERO

SPRITE / FANTA / FUZE TEA
RED BULL

FEVER TREE (20CL)
GINGER ALE / GINGER BEER
INDIAN TONIC / MEDITER.

JUS DE FRUITS

FRUITS PRESSES

8
10
14

12
12
14
15

10

13
15

8

ORANGE, CITRON, PAMPLEMOUSSE

JUS BOUTEILLE (20CL)
POMME, ORANGE, TOMATE,
ANANAS, LYCHEE

f [ =] LOGGIA BAR
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CHAMPAGNES

BLANC
LOUIS ROEDERER 244
BOLLINGER SPECIALE CUVEE

BOLLINGER LA GRANDE ANNEE

LOUIS ROEDERER CRISTAL
BOLLINGER RD 2008

BLANC DE NOIRS
BOLLINGER PN AYC

APERITIFS

PORTO BLANC

PORTO ROUGE
CAMPARI

MARTINI BLANC/ROUGE
PASTIS 51

ITALICUS BERGAMOTTO
LILLET BLANC

ST GERMAIN
CHAMBORD
MANDARINE
NAPOLEON

KIR

KIR ROYAL

125
170
280
550
900

230

0 ©O© ©O© © O O © O O © O ©O ©

—_

BLANC DE BLANCS

LOUIS ROEDERER VINTAGE
RUINART BLANC DE BLANCS
DOM RUINART 2010

ROSE

BOLLINGER LA GRANDE ANNEE

DOM RUINART
LOUIS ROEDERER CRISTAL

DIGESTIFS

ABSINTHE PERNOD 68
CHARTREUSE VERTE/JAUNE
AMARETTO

DOM BENEDICTINE
FERNET BRANCA

GET 27

GRAND MARNIER
SAMBUCA MOLINARI
AMARO MONTENEGRO
LIMPONCELLO
AMARULA

250
300
750

300
750
960

14
14
14
14
14
14
14
14
14
14
14



COCKTAILS

LE CENTIFOLIA - 20
GUILLOTINE, VERMOUTH, CHAMBORD, FRAISE, CITRON, ROSE, CHAMPAGNE

44° NEGRONI - 25
GIN 44°N, VERMOUTH, CAMPARI

MAYA MULE - 20
MEZCAL, CITRON, VANILLE, GINGER BEER

CAPUCCINI - 20
GREY GOOSE, AMARULA, ESPRESSO, AGAVE

GIN MARTINI - 20
ANAE, VERMOUTH DRY, SPHERE D'OLIVE

JOSEPHINE - 25
GIN 44°N, PAMPLEMOUSSE, PIMENT DOUX, AGAVE, PROSECCO

AGOSTINO - 20
APEROL, MANGUE, CITRON VERT, SUCRE ROUX

LES CLASSIQUES DU BAR - 18
LES PLUS BEAUX STANDARDS NE FONT JAMAIS DEFAUT

SPRITZ

APEROL SPRITZ - 14
APEROL, PROSECCO, EAU GAZEUSE

SAINT GERMAIN SPRITZ - 14
APEROL, PROSECCO, EAU GAZEUSE

BERGAMOTE SPRITZ - 14
ITALICUS, PROSECCO, EAU GAZEUSE

RHUBARBE SPRITZ - 14
LIQUEUR DORA DIRA, PROSECCO, EAU GAZEUSE

VODKA

GREY GOOSE

VODKA 06

GUILLOTINE HERITAGE
STOLICHNAYA ELIT
BELUGA GOLD LINE
GUILLOTINE PETROSSIAN

RHUM

BARLO VENTO SPICED
FLOR DE CANA 14 ANS
SANTA TERESA
EMINENTE 7

ZACAPA XO

FLOR DE CANA 130TH LIMITED

ST NICHOLAS ABBEY 5 ANS
HABITATION BELLEVUE 1821

MEZCAL

VIDA DEL MAGUEY
LA ESCONDIDA BLANCO
LA ESCONDIDA REPOSADO

COGNAC
CAMUS Vs

REMY MARTIN VSOP
CAMUS XO

DELAMAIN PALE AND DRY XO

CAMUS BORDERIES XO
CAMUS ROYAL BANQUET

20
20
20
45

55

18
18
20
20
45
45
55
48

18
24
28

18
22
65
55
70
295

GIN

ANAE
HENDRICKS
BOMBAY 1ER CRU
TANQUERAY TEN
GIN MARE
MONKEY 47

44°N

TEQUILA

PATRON SILVER

PATRON REPOSADO
COFRADIA REPOSADO

DON JULIO REPOSADO
KOMOS REPOSADO ROSA
KOMOS ANEJO CRISTALINO
KOMOS EXTRA ANEJO
CLASE AZUL ANEJO

WHISKY & BOURBONS

WOODFORD RESERVE
BELLEVOYE ROUGE
CHIVAS REGAL 18 ANS
LAGAVULIN 16 ANS
NIKKA FROM THE BARREL
DEANSTON VIRGIN OAK
LEDAIG 10 ANS
GENTLEMAN JACK

B. KUENTZ « FIN DE PARTIE »

18
18
18
18
18
21
23

18
20
22
20
38
46
70
90

14
17
28
26
19
14
24
16
24



